Sangria

Zutaten:

1 unbehandelte Zitrone,

1 unbehandelte Orange,

2 Pfirsiche,

2 Essloffel Zucker,

5 cl Brandy oder Weinbrand,

1 Zimtstange,

1 Liter spanischen Rotwein, gut gekuhlt,
Ya Liter Mineralwasser, eisgekuhlt,
einige Eiswurfel.

Zubereitung:

Zitronen und Orangen grundlich waschen,

die Schale spiralformig abschalen,

in einen Glaskrug oder Bowlen-Gefal} geben,

die Pfirsiche schalen, Zitronen, Orangen und Pfirsiche

in Scheiben schneiden, dazugeben.

Zucker, Brandy, Zimtstange und den Rotwein dazugeben und

alles etwa 2 Stunden in den Kuhlschrank stellen.

Zitronen- und Orangenspiralen sowie die Zimtstange herausnehmen, mit dem
Mineralwasser auffillen und einige Eiswurfel hinzugeben.

Sangria immer eiskalt servieren.



